Kusa Sushi to restauracja stworzona z mysla o kuchni zaskakujacej,
smacznej oraz zdrowej. W muysl tej zasady przyrzadzamy potrawy
z najwyzszej jakosci sktadnikow i od sprawdzonych dostawcow, wspieramy
lokalne rolnictwo, do smazenia uzywamy zdrowych ttuszczy, staramy sie

rowniez ograniczac ilosc plastiku w naszej restauracji i zminimalizowac ilosc

strat oraz wytwarzanych odpadow.
Kuchnia, jaka serwujemy jest polgczeniem tradycyjnych receptur i szacunku do produktu
z odrobing szalenistwa w potaczeniach smakow.
Kusa Sushi to restauracja , ktora przycigga smakiem , jakoscig oraz wygladem swoich potraw
z dbaloscig o najmniejsze szczegoty.
Przekonaj sie sam!

Zapraszamy rowniez do skorzystania z naszej oferty cateringowej oraz mobilnego baru sushi
na imprezy firmowe, bankiety, wesela, imprezy okolicznosciowe.
Z naszym barem dojedziemy w kazdy zakatek Polski i nie tylko.

Kontakt;
((D)) 501419492

/ A event kielce
sushi.event kielce
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CHIPSY KREWETKOWE (8szt.) - smazone chipsy w postaci chrupiacych prazynek. 12 z}.
KYURI TSUKEMONO - Japonska przystawka w marynowanego 17 71 ’ ’
ogorka oraz ptatkow chilli ¢
GOMA WAKAME- Tradycyjna japonska satatka z wodorostow, ogorkiem,
ptatkami chilli oraz sezamem. 18 zt. ’ ,
KIMCHI- Tradycuyjna koreanska przystawka z fermentowanej kapusty i warzyw . Y
Naturalny probiotyk . W smaku lekko kwasna i ostra, 19 zt. ' , ) -
EDAMAME- Gotowane w straczkach ziarna mlodej fasoli sojowe]j
podawane z solg i togarashi.
Jedna z najpopularniejszych japonskich przekasek. 2].2% '
YASAI TEMPURA - Swieze warzywa smazone w tempurze. ;
Sos do wyboru. 26 zt. ’ Lo o
FRYTY Z BATATA- Grube frytki ze slodkiego ziemniaka z parmezanem 26 7l ’
i majonezem truflowym. :
IKA TEMPURA (5 szt.)- Krazki kalmara w tempurze. Sos do wyboru. AT ’
SPRING ROLLS (6szt.)- Smazone mini sajgonki nadziewane tofu, fasola mung ' -_'"'_ s
i warzywami, Sos do wyboru. 29 zt. ~ o

Sosy do wyboru;:

Sweet chilli

. Hot chilli
Spicy mayo
Mango chilli

Sosy dodatkowo
ptatne:

. Teriyaki - 5zt

. Majonez
truflowy- 6zl

Spring rolls

Kyuri tsukemono

Edamame
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EBI TEMPURA (3/5/10szt.)- Krewetki tygrysie w tempurze .

Sos do wyboru. 29/39/71zt. Quy

GYOZA TORI (5szt.)- Tradycyjne azjatyckie pierozki smazone 3471
z kurczakiem, imbirem i warzywami. Sos do wyboru . -

INARI EBI TATARU- Tatar z krewetek i paluszkow krabowych z przyprawami, 42 7t
inari, awokado, spicy mayo, tobbiko, limonka. ’

TATARU SAKE- Tatar z lososia, olej sezamowg. japonskie przyprawy, siekane warzywa .
onigiri, furikake, chips krewetkowy. 46 zt.

TATARU MAGURO - Tatar z tunczyka, olej sezamowy, japonskie przyprawy,
siekane warzywa , onigiri, furikake, chips krewetkowy. 49 zt.

TATAKI MAGURO- Plastry opiekanej poledwicy tunczyka w biatym 59 zi <
i czarnym sezamie . sos ponzu, ogorek, dymka, togarashi. Zt. C‘_’/

ZESTAW PRZYSTAWEK- Krewetki (3szt.)i krazki kalmara w tempurze (5Sszt.), 99 zt 84
mini sajgonki (6szt.), tsukemono z ogoérka i chilli, kimehi,
+ chipsy krewetkowe /frytki / frytki z batata do zestawu.

+10/16/ 24 zi.

Tataru sake

Sosy do wyboru:

Sweet chilli

. Hot chilli

Spicy mayo

Mango chilli

Zestaw przystawek Sosy dodatkowo

ptatne:

. Teriyaki - 5zt

Majonez
. truflowy- 6zl
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MISO SHIRU - Tradycyjna japonska zupa przyrzadzana
z bulionu dashi, pasty sojowej, marynowanymi grzybami shiitake
oraz glonami wakame
z dodatkami do wyboru: tofu/ tosos, tofu. ’ 2ozl

WON TON- Lekki, orzezwiajacy bulion drobiowo- wotowy, pierozki 29 7l
z kurczakiem (3szt.), makaron sojowy, limonka, dymka, warzywa, sezam. ;

RED CURRY- Bulion na bazie czerwonej pasty chilli i pomidorow
z makaronem gryczanym soba, warzywami, mlekiem kokosowym,
limonka i sezamem

z dodatkami do wyboru: kurczak/ tosos. 29/ 32zt. ,

TOM KHA- Tradycyjny bulion drobiowo- wotowy
z makaronem ryzowym, warzywami, mlekiem kokosowym,
trawg cytrynowa , lisémi kaffiru i sokiem z limonki.

z dodatkami do wyboru: kurczak/ tosos. 29/32 zt. , v

Krewetka w panko +4zt

B RAMEN =

Tradycyjne, japonskie danie skladajace sie z makaronu Ramen, aromatycznego
bulionu oraz dodatkow.

RAMEN “SPOD LADY” - Ramen sezonowy. O szczegoly zapytaj kelnera
lub patrz: wkltadka sezonowa.

TANTANMEN (ok 900g.)- Tantan tare, wotowina soboro, pak choi,
pieczony pomidor, orzechy nerkowca, kietki mung, .y
nitamago, olej rayu. 55zt ,:_;’
YUZU SHOYU (ok. 800g.)- Yuzu shoyu tare , kurczak w panko, inari tofu,
menma,
pak choi, czerwona cebula, nori, nitamago, olej cytrusowy. 49zt ,

Krewetki (3szt.) + 6zt

Tom Kha
z krewetkg w panko

/

L —— Miso shiru
- ; z tososiem
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Tantanmen
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CHIKINRAISU- Smazony ryz z warzywami lub kurczakiem i warzywami, 39/
zielone curry, sezam , dymka. 492 7t ,

PAD THAI WEGE- Makaron ryzowy, tofu, pasta z tamaryndoweca, sos rybnuy,
kietki mung, menma, czosnek, imbir, jajko, orzechy nerkowca, kolendra, 42 Z}-’
limonka.
Kurczak + 3zl
Krewetki (5szt.) + 5zt.

TERIYAKI TORI - Makaron ramen, kurczak terigyaki, tykwa, marynowane
shiitake, cebula , 49 71
czosnek, imbir, dymka, sezam. '

TORI UDON- Makaron udon, kurczak, czosnek, imbir, sos ostrygowuy,
pomidorki koktajlowe, pak choi.
Krewetki (5szt.)+ 5zl

44 7t

MAPO TOFU - Makaron ramen , wotowina soboro, tofu, marynowane shiitake, 48 zléf/ ,
sos sojowy, czosnek, imbir, pieprz syczuanski, dumka, chilli.

2 DESER &

Deser sezonowy . O szczegoly zapytaj obslugi

Teriyaki tori '-\

/—)

Mapo tofu

Chickinraisu

Pad Thai
z kurczakiem

Udon z krewetkami
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CHIPSY KREWETKOWE (8szt.) - Smazone chipsy w postaci

chrupigcych prazynek. 12 zt.
MIECZE SAMURAJA- Frytki z ketchupem. 19 zt. @
ZUPA KUNG FU- Bulion drobiowy z makaronem. 22 zt.

PIERSCIENIE SONICA (4szt.) - Chrupiace krazki cebulowe 22zt p‘
Z sosem mayo.

UCIEKAJACE KURCZAKI- Nuggetsy z kurczaka (3/5 szt.) 26/45 71
z frytkamii marchewks oraz ketchupem.

RYBKA NEMO - Chrupigce paluszki z tososia w panko (3/5szt.) 28/49 =z}
z frytkamii marchewks oraz dipem pomidorowym.

CALIFORNIA KIDS (8SZT.) 32 zt.
Do wyboru:
Ik Ptatek sojowy, ryz, krem czekoladowy, banan,
owoce sezonowe, peretki ryzowe.
2, Ptatek sojowuy, ruz, delikatny serek, owoce sezonowe, peretki ryzowe.
3 Platek sojowy. ryz, delikatny serek, tosos grillowany,

sos teriyaki, peretki ryzowe.

HARIBO DRINK- Sok jabtkowy/ pomaranczowy 15 z1.
podawany z misiozelkami.

Rybka Nemo

( ( mala porcija)

California kids
z bananem

i kremem czekoladowym Haribo drink

' Wegetarianskie
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HOSOMAKI

( Cienka rolka owinieta najwyzej jakosci nori)

22zl./6szt.

Marynowana japornska rzepa, sezam @
Inari tofu >
Marynowana tykwa
Delikatny serek, awokado/mango/ogorek @
Swieze warzywa w tempurze, sos chilli @ ¢
Goma wakame >
Paluszek krabowy '
Okon morski
Ryba maslana
Krewetka parzona

L

27zt./6szt.

Losos
Losos grillowany, sos teriyaki
L.osos wedzony
Tunczyk
Kalmar w tempurze
Krewetka w panko
Wegorz unagi

URAMAKI

( Cienka rolka z ryzem na wierzchu oproszona
bialym i czarnym sezamem)

32z1./ 8szt.

Delikatny serek awokado/mango/ogoérek @

Warzywa w tempurze, sos chilli U ol 4

Losos grillowanuy, inari tofu, sos teriyaki
Paluszek krabowy, ogorek

Okon morski, tykwa

Ryba maslana, ogorek

Krewetka parzona, jalapeno #
Losos, delikatny serek
Kalmar w tempurze , sos spicy mayo
Losos grillowany, delikatny serek, sos teriyaki
L.osos wedzony, mango
Wegorz unagi, tykwa

p

Uramaki _]

tosos wedzony,
mango

Hosomaki
delikatny serek,

NIGIRI (2szt.)

(Jedna z najbardzie] popularnych oraz tradycyinych form
podania sushi w Japonii Idealna kompozycja recznie
formowanych bloczkéw ryzu
z ryba lub innym dodatkiem na wierzchu)

Wege (ogorek/awokado/mango) 23zt.. '
L.osos/ Losos grill., sos teriyaki 27zt.
Ryba maslana 27zt
Okon morski 27zt.
L.osos wedzony 28zl
Krewetka parzona 28zt.
Wegorz unagi 28zl
Tunczyk 29zt (L .
Osmiornica, czosnkowe panko 34zl W/

Set (6szt.): %
2x tosos, 2x tunczyk, 2x ryba maslana 75zt (.

Nigiri
tunczyk

SASH I M I 70g./porcie

( Plastry rub podane w formie cienkich
platkow )

Liosos 28 zi.
L.osos wedzony 28 zt.
Ryba maslana 28 zt.
Okont morski 28 zt.
Losos, tuniczyk 31 zl.
Tunczuyk 31 zi.
Set( 3 porcje): -
tosos , tunczyk, okon morski 79 zt. Wy

Sashimi tosos, tunczyk

Do kazdego sushi dodajemy paste z wasabi oraz imbir margnowany
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FUTOMAKI 6/12 SZT.

({ Gruba rolka wieloskladnikowa owinieta najwuyzszej jakosci nori )

28/52 zt. 32/59 zt
Futo amai- tosos, delikatny serek, mango, liczi.
Futo ebi- krewetka parzona, szczypior,
spicy mayo. papryka, satata. ¢
Futo julter- losos grillowany, swieze
warzywa w tempurze, sos chilli, sos teriyaki. ¢
Futo kunsei- losos wedzony, delikatny serek,
mango. SZCcZypior.,
Futo suzuki- okon morski, tobbiko.
ogorek, satata.

Futo sake- losos, delikatny serek, awokado, satata.
Futo teriyaki- losos grillowanu, delikatny serek,
awokado, salata.

Futo bata- ryba maslana, delikatny serek,
ogorek, liczi.

Futo julienne- swieze warzywa
w tempurze, sos chilli. @/
Futo mango- mango, delikatny serek,
salata, ogorek. @
Futo vege- delikatny serek, ogorek,
szczypiorek , salata, papryka.@
Futo inari tofu- smazone tofu, awokado,
goma wakame, prazony sezam . @

36/ 65 zt

Futo unagi- wegorz unagi kabayaki, delikatny serek, marynowana tykwa, papryka, salata.
Futo-devil- poledwica tunczyka, sos chilli, jalapeno, por, marynowana
japonska rzepa, #
Futo tofu tempura- Inari tofu, delikatny serek, ogorek, ryba maslana w tempurze,
migdaly prazone. (.
Futo tori panko — kurczak w panko, delikatny serek, ogérek, papryka, sos teriyaki.
Futo sake panko- loso$ w panko, ogorek, jalapeno, salata, sos chilli. ¢
Futo ebi tempura- krewetka w tempurze, spicy mayo, ogérek, marynowana tykwa. g
Futo maguro- poledwica tunczyka, delikatny serek, papryka. ogorek, szczypiorek.
Futo ika tempura- krgzki kalmara w tempurze, ogorek. satata, spicy mayo, tobbiko. #

44/ 79 2zt

Futo KUSA- 5 dowolnie wybranych sktadnikow, w tum max 2 ryby i owoce morza. &
Tataru tempura maki- tatar z tososia z przyprawami, catosc smazona w tempurze, ogorek, spicy mayo. (.pf
Octopus special maki- macka osmiornicy grillowana na masle z czosnkiem, marynowana rzepa,
ogorek, spicy mayo, czosnkowe panko.* f

-—

Futo maguro (6szt.)

/

cuto bata (6szt.)

Futo teriyaki (12szt.)

Futo kunsei (6szt) \
5 Futo julienne (12szt.)

*dostepna porcja wylacznie 12szt.
_ Futo sake (6szt.)
FUTOMAKI SMAZONE W TEMPURZE +571.

Do kazdego sushi dodajemy paste z wasabi oraz imbir marynowany
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CALIFORNIA MAKI 4/85ZT.

( Rolka wieloskiadnikowa z ryzem na wierzchu owiniete np plastrami ryb)

Vege rolls - delikatny serek, awokado, papryka, szczypiorek. 26/39z1. @
Sake rolls- losos, delikatny serek, awokado, bialy i czarny sezam. 28/ 49zl
Sensai rolls - mango, delikatny serek, marynowana tykwa obtozone rybg maslana, sos terigaki. 29/ 53zt

Inari tofu rolls - ogorek, delikatny serek, oshinko oblozone inari tofu, posypane prazonymi migdatami,
29/53zt.

Kunsei rolls- mango, delikatny serek, szczypior, oblozone lososiem wedzonym 31/58zt.

Suzuki sake rolls- tosos, awokado, szczypior, okon morski. majonez truflowy, palony por. 34/ 612%..j

Teriyaki rolls- losos, delikatny serek, ogorek, grillowany tosos, sos teriyaki. 34/61zl

Goji rolls- losos , jagody goji, delikatny serek, owiniete mango. 36/64zL ,__:/

Kunsei tuna rolls - awokado, ogorek, oshinko , delikatny serek, oblozone tososiem wedzonym
oraz tunczykiem z dodatkiem majonezu truflowego 36/64zt.

Ceviche rolls- okon i losos marynowany w cytrusach , kelendra, marynowana rzepa
japonska, szczypior , owiniete mango, sos chilli. 37/ 68zl, __3//

Unagi special rolls- losos grillowany, marynowana tykwa, ogorek, owiniete wegorzem unagi kabayaki,
migdaty prazone, sos teriyaki. 38/72 zit

Tatar rolls — rzepa marynowana, delikatny serek, ogorek, obtozone tatarem z tososia. 41/ 75zt,

MASTER SPECIAL ROLLS- Rolka wedlug inwencji sushimastera oraz indywidualnych preferencji Goscia.

41/ 75zt :’/

Unagi special rolls (8szt.)

= —

’ Wegetarianskie
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Yy Szef kuchni poleca

Goji rolls (8szt.)

Do kazdego sushi dodajemuy paste z wasabi oraz imbir marynowany
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CALIFORNIA TEMPURA MAKI 4/854T.

{ Rolka wieloskladnikowa z ryzem na wierzchu oraz skltadnikiem w panierce
w srodku owinigte np. plastrami ryb)

Surimi tempura rolls - surimi w tempurze , oshinko, papryka, panierowane w sezamie
spicy mayo. 28/ 5lzt. /

Tori rolls -kurczak w tempurze, ogorek, satata, panierowane w sezamie, sos terigyaki. 29/53 zl.

Kanpyo tempura rolls- Tykwa w tempurze, papruka, szczypior, oblozone awokado .
z odrobing spicy mayo ., posypane peretkami rgzowymi Masago Arare. 29/ 53zt '/:y

Sensai tempura rolls- ryba maslana w tempurze, delikatny serek, ogorek,

obtozone inari tofu, migdaty prazone. 32/ 57zt c:f’

Suzuki tempura rolls- okon w tempurze, delikatny serek, marynowana tykwa, ogorek, tobbiko.
32/57zt.

Ika tempura rolls- krgzki kalmara w tempurze, delikatny serek, awokado, owiniete mango, sos chilli.
34/61z1. f

Unagi tempura rolls- wegorz w tempurze, delikatny serek, ogorek, tyukwa marynowana, obsypane
szczypiorkiem, sos chilli. 34/ 59zt #

Ebi tempura rolls- krewetka w tempurze, delikatny serek, ogorek oblozone tobbike lub tososiem
grillowanym , sos teriyaki. 36/69zL d,,

Sake tempura rolls- losos w panko, spicy mayo, ogérek, jalapeno, panierowane
w bialym i czarnym sezamie, topping kimchi. 36/69zt.F

Rainbow rolls- krewetka w kokosowej tempurze, delikatny serek, ogorek . oblozone plastrami tososia,
tunczyka, awokado i mango, pesypane ptatkami chabra. 36/69zl

Butterfish ebi rolls- krewetka w panko, delikatny serek, oshinko, obtozone grillowang rybg maslana,
topping ostra salsa. 36/ 69zt ¢

Yasai tatar rolls- swieze warzywa w tempurze, oblozone tatarem z tososia, obsypane bialym i czarnym
sezamem, spicy mayo. 36/69zt. # (.

Unagi ebi rolls- Krewetka w platkach migdatow, ogorek, marynowana tykwa, wegorz unagi kabayaki,

spicy mayo, chaber 38/72zt. ,;//
Sake
tempura rolls o
(8szt.) \ Ebi tempura rolls

z lososiem
grillowanum (8szt.)

)

Kanpyo tempura rolls
(8szt.)

Do kazdego sushi dodajemy paste z wasabi oraz imbir marynowany




lub sume ceny zestawu wraz z promocyjnym sushi za lzt, wedlug oznaczen w karcie.

5 ZESTAWY SUSHI &

WYBIERZ ZESTAW | ODBIERZ ZNIZKE LUB SUSHI ZA 1ZEt I

g,
Futo set . 18szt./ 7 Tempura set 30szt./ 140 zl. KUSA SET 48szt./ 22921.%:;/
Futo sake/ teriyaki 6szt Futo julienne 12szt. Futo julienne 12szt.
Futo julienne 6szt. Futo sake panko 6 szt.. Futo teriyaki 12szt.
Futo bata 6szt. Surimi tempura rolls 8szt. Kanpyo tempura rolls 8szt.
Goji rolls 8szt.
+ Ebi tempura rolls tobbiko 4szt.
L2-3 + Ebi tempura rolls losos grill.8szt
Vege set 20szt./84zl.
Fuji set 34szt./ 15@ L34
Futo mango 6szt. . .
Kanpyo tempura rolls 4szt. uto mango 6szt.
pQVegE r‘;lls Bars Bato tultar Gast Sho set 110szt./ 434zl.
+ Hosomaki tykwa 6zt 51;;; iiﬁi iii; Hosomaki tykwa marynowana 6szt.
= : Uramaki serek, awokado 8szt. HaseEEes SerER' ogorek Doy
L Teriyaki rolls 4szt ~ Hosomaki losos 6 szt.
‘ Uramaki paluszek krabowy, papryka 8szt.
l‘@ 123 Futo julienne 12szt.
Kenyaku set 32szt./ 13 Futo mango 12szt.
@ Futo inari tofu 12szt.
Uramaki paluszek krabowy, ogorek 8szt. Ninja set 24szt./ 129 Futo teriyaki 12szt.
Hosomaki oshinko, sezam 6szt. Futo maguro 12szt,
Futo- julienne 12szt. Hosomaki awokado 6szt. Sake rolls 8szt.
Futo- terigyaki 6szt. Uramaki paluszek krabowy , ogorek 8szt.
Futo teriyaki 6szt. + Ebi tempura rolls tosos grill 83zt;
223 Nigiri loso$ 1szt. + Uramaki tosos wedzony, mango 8szt.
Ono set 40szt./ 146 zi. Nigiri tunczyk lszt.
MNigiri serek. ogarek lszt. K7-10
Hosomaki tykwa 6szt. Kigivk ryba mdesadta laat Tayona set 68szt./ 265 zl.

Uramaki ryba maslana, ogorek 8szt.
Uramaki serek, awokado 8szt.
Futo teriyaki 12szt.

Hosomaki oshinko, sezam 6szt.
Hosomaki tykwa marynowana 6szt.
Uramaki serek, tosos grillowany 8szt.
Uramaki okon morski, ogérek 8szt.
Futo julienne 12szt.
Futo maguro 12szt.
Vege rolls 8szt.

+ Hosomaki krewetka parzona, papruka
6szt.

13-:’;

+ Ebi tempura rolls tobbiko 8szt,

FUTO SET ';".'_.“f‘} Szef kuchni poleca

Rolka za 1 z1

a Znizka cenowa
l Sugerowana liczba

osob/ zestaw

Do kazdego zestawu sushi dodajemy paste z wasabi oraz imbir marynowany.
*Podana cena zawiera uwzgledniong znizke procentows



. 2 MENU SEZONOWE B

RAMEN SPICY MISO 44zt

Makaron ramen, paitan, boczek

w glazurze teriyaki, jajko marynowane,
cebula czerwona, rukola, olej mayu.

AROMATYCZNE WINA
O SMAKU BIALEJ PORZECZKI
- ORAZ KWIATOW BZU

150ML. - 18ZL
500ML. - 60ZL

ORZEZWIAJACE LEMONIADY
(0.,41/ 24z}):

do wyboru:
cytrynowo- pomaranczowa
oraz malinowo- jasminowa



